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Suggestion de présentation, cette 
formule est proposée en complément 

de la location de salle. 

Consultez nous pour plus 
d’information.

Servi assis, à l’assiette

Entrées :
• Tartare de saumon à l’ancienne en verrine
• Verrine de crudités en mille feuilles
Crème brulée au foie gras +3 €/p

Plats :
• Suprème de poulet poché, farci aux cèpes et foie gras 

(automne et hiver) 
• ou Suprème de poulet poché farci épinard, ricotta et 

parmesan (Printemps et été)
• Écrasé de pomme de terre

Desserts : 
• Framboisier ou fraisier ou gâteau 3 chocolats*
* Remplacement par pièce montée +5 €/p
* Remplacement par wedding cake +6 €/p 

Boissons incluses : 
• Eaux minérales
• Vins rouge/blanc (Fil rouge/Valençay)
• Café et tisanerie 

En option :
Trou normand avec ou sans alcool (Calvados) +2 €/p
Plateau de 5 fromages différents +5 €/p
Champagne au dessert 1 verre/pers +4 €/p


